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Wir sind lhr Partner fiir jeden Event!

Sie planen einen Event und sind auf der Suche nach der idealen Location?
Dann sind wir fur Sie der richtige Partner!

Die Tagi AG bietet Ihnen flr jeden Wunsch massgeschneiderte Losungen aus einer Hand. Als zentraler
Ansprechpartner koordinieren wir zusammen mit unserem Cateringpartner Ihren Anlass von A-Z.

Wir freuen uns auf Ihre Anfrage und erstellen lhnen gerne ein attraktives Gesamtangebot. In der Beilage
finden Sie die Mietkonditionen fur die verschiedenen Raumlichkeiten.

Lassen Sie sich Gberraschen: Wir setzen uns mit Erfahrung, Professionalitat und Leidenschaft fir den
Erfolg Ihrer Veranstaltung ein!

Pascal Schelbert Joshua Kneubiihler Urs Kamberger
Leiter Events & Eventmanger CEO
Gastronomie
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# mietkonditionen

Eventsaal

]
Montag bis Sonntag :;2?;;’(‘)5:;[ \c/\:tzisllg;‘rzsaal I;i?;er[:\g;(:'s:zaal
girru zdsTlfdeen I 1’600 1900
;4;6::;9[:.0 Ssttjunnddee 150 225 230
208 Stunde 1900 750 290
::Iri(t)t;::;:tsverléngerung 350 i 350
om0y 0 s s
H::Et\t;gr:i?h;enlicht] 400 400
Vorbiihne (1 m) 300 300
o Stick (. 2 L 20 20
Auf- / Abbautag 950 1'250 1450
Endreinigung 150 300 450

* Masse Hauptbihne: H: 1.2m x B: 12m x T: 8 m




Eventarena

Montag bis Sonntag

Eventarena iiberdacht
(inkl. Tribiine) ca. 3'000 m?

Eventarena offen
ca. 2’000 m?

Tagesmiete 2'400 1200

Mitternachtsverldngerung 350 350

pro Stunde

Auf- / Abbautag 2'400 1'200

Endreinigung 500 500
Limmatraum
]

Montag bis Sonnta Limmatraum

g g ca. 125 m?

Grundmiete

fiir 4 Stunden 400

Tagesmiete

ab 4 Stunden <LL

Mitternachtsverldngerung

350

pro Stunde

Auf- / Abbautag 400

Endreinigung 100

# mietkonditionen



# bestuhlung

Bestuhlungsarten und maximale -kapazitaten im Eventsaal und Limmatraum

I
Bestuhlun Ldgernsaal Wettingersaal Tagerhardsaal Limmatraum
g ca. 350 m? ca. 650 m? ca. 1’000 m? ca. 125m?

Bankett 320 800 1100 -

Block 160 320 460 -

Theater 350 900 1100 80

Seminar 100 400 675 b4

Masse Tische: L: 1.8m x B: 0.7m x H: 0.73m
Bankett Block Theater Seminar

® 00 000000

- 000000 - -

000000 o006 o000

® 00 000000

Das Saal Set-up ist im Preis inkludiert, wenn Sie lhren Event in Kombination mit unserem Cateringangebot buchen.
Die verschiedenen Méglichkeiten fir Ihr Catering finden Sie im Dokument «Bankettdokumentation - Food & Beverage».

Sie planen einen Event ohne unser Cateringangebot? Die zusatzlichen Mietkonditionen fir Ihr Set-up finden Sie auf S. 11.




Technische Hilfsmittel

]
Interne Technik Einheit Preis
Laptop Tag 50
Headset .
(max. & Stk Stiick / Tag 70
Handmikrofon ..
(max. 3 Stk Stiick / Tag 70
Rednerpult inkl.
1 Mikrofon Tag e
Tischpult inkl.
1 Mikrofon Tag =
Audio-Anlage Tag 150
Beamer & Leinwand 4x6 m Ta 400
(Wettinger- & Tagerhardsaal) g
Beamer & Leinwand 4x2.5m Tag 250

(Ldgernsaal)

Beamer & Leinwand 4x2.2 m
ClickShare System Tag 250
(Limmatraum)

LED Strahler

(max. 25 Stk.) Pauschal 200

Deckenanschliisse Tag 500

# technik



# hilfsmittel

Zusatzliche Hilfsmittel

Interne Technik Einheit Preis
o tosu) T Sue/Tg
EL"a"xWTSdStlf K Stiick / Tag 20
rr::z)c(h;rtStmkI; raper Stiick / Tag 50
mox 2500 Stick/Tag 40
Platznummerierung Pauschal 200
Tischnummerierung Pauschal 100
Abfallcontainer pro Stiick 70
Hebebiihne Tag 400




Personalkosten

# personal

Mitarbeiter:in Einheit Preis
Anlassleiter:in Person / Stunde 79
Chef de Service Person / Stunde 69
Service Mitarbeiter:in Person / Stunde 56
Kiichenchef:in Person / Stunde 79
Ki]c.hep Mi?arbeiter:in und Bt S 54
Logistiker:in

Technische Assistenz Person / Stunde 100
Eventmanager:in Person / Stunde 100
?baer‘;ilgzzl:; Person / Stunde 45
ot e 7

Die Kosten der Mitarbeiter:innen werden nach Aufwand verrechnet. Es wird jeweils
die effektive Einsatzzeit verrechnet, mindestens jedoch 3 Stunden. Nach 23 Uhr
sowie an Sonn- und Feiertagen wird ein Zuschlag von CHF 14 pro Stunde und Mitar-

beiter:in erhoben.

Eine Instruktion zur gebuchten Technik ist in den Technikpreisen integriert. Wir emp-
fehlen, fiir lhren Event eine technische Assistenz zu buchen, um den reibungslosen

Ablauf der Technik zu garantieren.



# gastronomie

Gedeckkosten & Meniikarten

Je nach Art des Anlasses wird eine Gedeckpauschale verrechnet. Beim Gedeck sind
Servietten und Tischtlicher inklusive. Die Reinigung ist im Preis enthalten.

Gedeck & Meniikarten Einheit Preis
Gedeck klein pro Person 5.50
Gedeck mittel pro Person 7.50
Gedeck gross pro Person 9.50

Meniikarten mit

Layout Tagi AG pro Stiick 3

Meniikarten mit

individuellem Layout pro Stiick 5

Zapfengeld
I

Madchten Sie einen speziellen Wein, Champagner oder Spirituose selber mitbringen?
Wir verrechnen Ihnen lhre mitgebrachten Flaschen zu folgenden Konditionen.

Getrankeart Einheit Preis
Wein pro Flasche 25
Champagner pro Flasche 35

Spirituosen pro Flasche 45




Einzelpreise
I

Sie planen einen Anlass ohne unser Cateringangebot? Wir behalten uns dabei vor,
folgende Artikel und Leistungen gemass den untenstehenden Konditionen zu ver-
rechnen.

# zusatzleistungen

Artikel / Leistung Einheit Preis
Set-up - Stuhl pro Stuhl 3
Set-up - Tisch pro Tisch 10
Fremdcatering Office Pauschal 2'500
Fremdcatering Abgabe Pauschal 2'500
Eventmanager:in Person / Stunde 100
Hallenwart Events Person / Stunde 100
Condecta-Gitter Gitter / Tag 25
Polizei-Gitter Gitter / Tag 10

Drittdienstleistungen
I

Gerne organisieren wir fir [hren Event die passende Dekoration inklusive Blumen-
schmuck oder zusatzliche Technik bei unseren Partnern. Fiir das Einholen von
externen Offerten durch die Tagi AG werden +20% auf den Endbetrag der Rechnung
des Drittdienstleisters als Bearbeitungsbegiihr aufgeschlagen.

Preisangaben
I

Samtliche Preise sind in CHF und inkl. MwSt.
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Tagi AG
Tagerhardstrasse 122
5430 Wettingen

+4156 4377352 | events@taegi.ch | www.events.taegi.ch | Followus €@ (©) @




